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2500 mq, rivolta a un pubblico di amanti e cultori
del vino, propone una selezione di circa 3500 etichet-
te, da degustare nelle due sale a disposizione in abbi-
namento a specialità tipiche di tutta Italia. Credeteci:
sono dei grandi!
! vedi spazio "

! OLIVOLA (AL)

LA CUCINA DI ANNALISA
di Annalisa Boz
via Vittorio Veneto, 2/a • tel. 0142928311
Specialità: la Torta alle rose e quella alla viola. Ma
anche meringhe al profumo dei fiori. Non solo belle
da vedere ma eccellenti da mangiare. Buonissimi pro-
dotti del Monferrato in vasetto e biscotti particolari.
Di prossima apertura un punto vendita a Olivola in
piazza Europa, 3.
! vedi spazio "

! ORNAVASSO (VB)

Castagna Selezione Formaggi
via Alfredo Di Dio, 185
tel. 0323837628

Di alto livello la selezione dei formaggi tipici piemon-
tesi. Ottimi i formaggi di montagna, in particolare la
selezione “Antichi sapori dello spazzacamino” della
Valle Vigezzo, e i caprini a latte crudo. Da non perde-
re gli erborinati.

! ORTA SAN GIULIO (NO)

ARTE DEL GELATO
di Claudia Carini e Paolo Bruno
via Olina, 30
tel. 3358329298
Claudia e Paolo propongono 32 gusti di gelato,
variabili in base alla freschezza dei prodotti stagionali.
Vasta scelta tra i cioccolati.
! vedi spazio "

La Dispensa
via Bersani, 36/38
tel. 0322911943
La Dispensa di Roberto Peroni propone salumi scelti,
formaggi come le tome della Valsesia o le tomettine di
capra, dolciumi e il pane di Eugenio Pol, l’angelo
matto della Val Mastellone.

Bagnetto piemontese, bagna caoda,
peperonata 

LA CUCINA DI ANNALISA
di Annalisa Boz
! OLIVOLA (AL) • via Vittorio Veneto, 2/a
tel. 0142928311 • fax 0142928807
info@lacucinadiannalisa.it
www.lacucinadiannalisa.it

Sì 35 2001

Laboratorio Artigianale nel cuore
del Monferrato

Specialità: 
torte e meringhe al profumo 

dei fiori

ARTE DEL GELATO
di Claudia Carini e Paolo Bruno
! ORTA SAN GIULIO (NO)
via Olina, 30
tel. 3358329298
Riposo settimanale: mai (aperto da marzo a
novembre)

No 40 2002

Torte e spume al sapore di rosa, violetta e
gelsomino, torte e biscotti di Natale e
Pasqua, biscotti salati speziati, confetture e
chutney

Gelati da frutta fresca di stagione e materie
prime di qualità, senza aggiunta di oli,
coloranti e aromi. Vasta scelta di cioccolati
tra cui la nutella e il cioccolato piccante, il
gusto nocciola con materie igp e il
pistacchio con i pistacchi di Bronte


